Procédures:

Faites 1 brassée de chaque biére.

A I’embouteillage, embouteillé 2/3 de
chaque brassée. Exemple une Festa red Ale
et une Lager. Vous obtenez environ 44
bouteilles de chaque sorte. Méler ensuite le 2
ensemble et obtenez 2/3 ( 44 bouteilles) d’u-
ne nouvelle sorte.

Expérimentez en mélant 1/3 d’une sorte +
2/3 de I’autre et vice versa.
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Les melanges Festa Brew
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